
Vit Sparris 149: -
Grillad vit sparris med brynt smör, örter, tångrom och grön örtolja.

Rek. Vin Le Versant.

 Fylld Portabellosvamp 139: -
Grillad portabello fylld med krämig ricotta, rostade pinjenötter och

färska örter. Toppas med riven parmesan och serveras på
babyspenat.

Rek. Vin Paco & Lola NO 12.

Carpaccio Royale 159: -
Tunt skivad oxfilé med hyvlad parmesan, tryffelmajonnäs,
champinjoner och picklad rödlök. Garneras med rucola och
rostade pinjenötter.
Rek. vin: Les Pierres Dorées

Vår krämiga skagenröra på smörstekt surdegsbröd,
toppad med stenbitsrom, citron och dill.
Rek. vin: Paco & Lola NO 12

Kompass Skagentoast 159: -

Noggrant utvalda charkuterier och ostar, 
serverade med marmelad, oliver och fröknäcke.
Rek. vin: Vigneti Del Sole

Sotad Tonfisk  169: -

Ost & Charkbricka 229: - (2 pers)

Sesamstekt tonfisk med krämig avokadokräm och syrlig
ponzusås. Toppas med tunna rädisor och ärtskott.
Rek. vin. Hubert Brochard

Laxtartar 149: -
Kallrökt lax med ramslök- och jalapenomajonnäs, 
picklad rättika och puffat ris.
Rek. vin: Le Versant

Nachos deluxe            135: -          
Varma nachoschips, nötfärs gratinerade med 
cheddar- & parmesanost. Toppas med hackad
rödlök och jalapeños. Dippas i tomatsalsa och
aioli.

Oliver                              69: -
Grekiska kvalitetsoliver. Mix naturella.

Förrätter

Vitlöksbröd                     79: -

Nachoschips, Smetana, hackad rödlök, 
dill & handskalade räkor. stenbitsrom

Plain Nachos                 79: -
Varma nachoschips gratinerade med 
cheddar- & parmesanost.
 

Nachos  kompasstyle  145: -        



Varmrätter 

Rostad Blomkål & Pak Choi   189: -
Serveras med chimichurri, haricots verts,

schalottenlöksvinägrett och ramslöksmajonnäs.
Rek. vin: The Vinecrafter.

 Pasta Lemon 189: -
Krämig pasta med citron, ricotta, grädde, picklat citronskal,

parmesan och kronärtskockshjärtan.
Rek. vin: Hubert Brochard.

Clubstek för två (SE) (2Pers) 750: - 
Grillad clubsteak hängmörad på ben,
serverad med chimichurri, pommes frites,
bearnaisesås och sallad.
Rek. vin: Vigneti Del Sole.

Krämig soppa med säsongens fisk och skaldjur,
smaksatt med vitt vin. Toppas med fänkålscrudité
och serveras med surdegsbaguette och räkor.
Rek. vin: Le Versant.

Fisk- & Skaldjurssoppa 289: -

Pocherad torsk med smörslungad potatis, ärtpuré,
säsongens rotfrukter, forellrom och hollandaise.
Rek. vin: Hubert Brochard.

Grillad Ryggbiff (SE)  329: -

Torskrygg 349: - 

Serveras med chimichurri, pommes frites,
bearnaisesås och sallad.
Rek. vin: Finca Antigua.

Högrevsburgare 189:- / 229: -
100 eller 200 g Toppas med friterad lök, aioli, sallad,
saltgurka, tomat, cheddarost och bacon. Serveras med
pommes frites.
Rek. vin: Grizzly Bear

Fish & Chips                  229: -
Pankofriterad torskfilé med remouladsås,
handskalade räkor och pommes frites.
Rek. vin: Steininger Kamptal.

Heta Moules Frites       249: -
Vinkokta musslor med chili och färska örter,
serverade med krispiga pommes frites.
Rek. vin: La strada

Pasta med smörstekta tigerräkor, vitlök, chili och vitt vin.
Avslutas med parmesan, färska örter och citron.
Rek. vin: Paco & Lola NO 12.

Tagliatelle med Tigerräkor 229: - Räkmacka      199: -
Stora handskalade räkor, smörstekt Levain,
majonnäs, gurka, sallad, ägg, rödlök, citron
Rek. vin: Steininger Kamptal.

Vräkmacka      249: -
300 g Stora handskalade räkor, smörstekt
Levain, majonnäs, gurka, sallad, ägg, rödlök,
citron
Rek. vin: Steininger Kamptal.



Vanilj- & Pistagepannacotta 99: -
Len pannacotta med äkta vanilj och pistage,
serverad med halloncoulis och mandelflan.

Krämig mandelglass med noga utvalda tillbehör.
Mandelglass   99: -

Chokladtrilogi 129: -
Vit chokladcheesecake, mörk chokladmousse och
chokladtryffel med hallon och kanderade nötter.

Säsongens Frukt med 
Citronsorbet & Champagne 99: -
Färsk frukt med hemlagad citronsorbet och en touch av
champagne.

Irish Coffee                      135:- 
Jameson, farinsocker kaffe & grädde 

Kaffe Karlsson                 135:-
Baileys, Cointreau, kaffe & grädde

Spanish Coffee                135:-
Liqeur 43, kaffe & grädde

After Eight                        135:- 
Minttu, Kahlua, Kaffe & grädde 

Dessert/Kaffe/Drink

Limoncello                  25:-/cl

Baileys                        30:-/cl

Cointreau                   30:-/cl

Hven Tyco Star          45:-/cl

Laphroaig 10 yr          45:-/cl

Plantation Bahamas 40:-/cl

Kaffe                           35:-

Te                                35:-


